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«Rien n'est jamais acquis»
Une volonté commune pour mener
a bien ce projet...

- Deuxcyclones sur TULEAR

- Une nouvelle fois le dispensaire a été visité et le
panneau solaire vo ___medecm molesté a pris
la fuite pour ne plus revenir. Un nouveau méde-
cin, installé de facon provisoire, n 'est resté que
quelgues mois. '
- Les travaux du centre, commences de facon
tonitruante, ont vite ra!entl pour s'arréter faute
de combattants : manque de matériaux, hausse
du prix des matieres premleres, ‘manque d’ou-
vriers, |ntemperles
Le mauvais sort semblait sacharner sur la
Rlbambelle et Ny Farlbolana, sa soeur maigache

plage qﬁl vient de s o_'\, _' :

proximité (une bonne adresse.) e
~ Mr Simon ; I‘entrepreneur a promis de terminer
~ les travaux du centre et doit établir les devis du
| réfectoire et du bloc sanitaire.
Quant a la sécurité, elle est assurée par des gen-
darmes qui, a la demande des villageois, ont
installé une antenne au village.
"Rien n'est jamais acquis ". C'est la grande lecon
que l'on peut tirer de ces 10 ans de Ribambelle :
mille embiiches, mais au bout du compte une
volonté commune francaise et malgache de
mener a bien ce projet.
Je ne m'avancerai pas plus mais, si tout va bien,
le centre devrait ouvrir ses portes et accueillir les
enfants a la fin de l'année ...

X. PANTOU

LARIBAMBELLE

journal de

La nouuelle assnclatmn"
NY FRRIBOLANA

Angelo, qui dep: is d'avancer est
maintenant membre d'h = :

A la téte de l'association Iu
d’anthropologie. : : ;
La vice présidence est assurée par ]ean Bap‘uste ERNEST
Melina DAMY prend le secrétariat et Sylvestre DAMY la tréso-
rerie . Les conseiflers sont :

: préf'ess‘eur

- juliette RAHARISOA

- Raymond RAJAFIMONJY

- Angéle Marie Anna RAVOLOLOMAINA

- Angelo RAKOTOMAVO

- le Dr Clement

Sans oublier, bien sdr, Frére ANTOINE qui nous guide depuis
le début.

Au cours de la derniére réunion commune en février a Tuléar, les
membres de l'association se sont proposés de se réunir au moins
une fois par mois et de se rendre au village, par délégation a la
méme fréquence afin de suivre les travaux et mieux appréhen-
der les problemes d'intendance de Iog|st|que et de personnel.
Silvestre, qui est chirurgien dentiste a Tuléar se propose d'ou-
vrir une consultation au village une fois par mais en fonction
des besoins recensés par le Dr Clement.

Nous restons en contact régulierement par email.
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Nos manifestations
ici, en France
en 2004 :

Notre journée annuelle du mois d'avril 2004 a
encore été un gigantesque élan de solidarité ;
davantage toujours de Vttistes et plus de 150
marcheurs.

Cette journée nous permet d’assurer le fonc-
tionnement de l'année pour le dispensaire
grace aux bénéfices de presque 3000 euros.
Une exposition de peintures de Mme Fayt et Mr
Demanet a charmeé les visiteurs, et nous remer-
cions encore vivement pour le don des recet-
tes des ventes de leurs toiles

En octobre, notre soirée cabaret a remporté un
franc succes : plus de 250 personnes ont assis-
té aux deux spectacles de gualité : la piece le e
réveillon a La Montagne interprétée par la trou- ' '
pe des Polichinelles a été fort appréciée et le

Nos manifestations
a venir en 2005 :

ASSEMBLEE GENERALE DE LA RIBAMBELLE
LE VENDREDI 20 MAI 20h30
A la Petite Salle, la place, St Aubin.

récital de Stéphane Leclerc, auteur compositeur
accompagné de deux musiciens a enchanté la
salle. Les artistes furent vivement applaudis
d’autant que leur intervention était offerte gra-
cieusement a la Ribambelle.

En Octobre, le samedi 22, La Ribambelle orga-
nisera sa SOIREE CABARET a la salle des fétes
d’Avesnes sur Helpe avec une nouvelle piéce de
théatre de la compagnie des Polichinelles suivie
d’un concert des Barjots.

s I
LA RIBAMBELLE

35, Les Bodelez - 59440 SAINT AUBIN
Tél. 03 27 57 83 37 ou 06 81 15 89 08
ou 03 27 6143 33

Dour

Président,
|| Vice-Président,
| Trésorier,
Administrateur,
il Administrateur.

e-mail :, Xavpantou@aol.com
phiﬁppe.fruet@wanadoo.fr
jean.betty@free.fr
pierre.demanet@wanadoo.fr
mfcurtelin@wanadoo.fr

Notre Site : www.fraternet.org/ribambelle
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Aidez-nous a les aider en adhérant a
La Ribambelle...
48 £ de cotisation annuelle,
membre sympathisant [J
16 £ de cotisation mensuelle,
membre adhérent O

.... € votre don

a titre bienfaiteur [
- soit par cheéque bancaire adressé a M. Jean Maufroid,
trésorier de La Ribambelle - rue Léo Lagrange - 59440
Avesnelles.
- soit par virement automatique, demander un Rib au
Trésorier de La Ribambelle.




Le choléra

En 1999 et 2000, MADAGASCAR a été touché par une épidémie de

choléra. On a recensé plus de 4500 cas dont 2650 déces (ces chiffres
étant sous-estimés vu 1 msufﬁsance des systemes de surveillance).

Le choléra est une maladle dtarrhelque transmissible
endémo épidémique, limitée a l'espéce humaine.
Jusqu’en 1817, il sévissait a I'état endémique en INDE et
en ASIE du Sud-Est. L'accélération des échanges et des
moyens de communication au XIX ° siecle a favorisé I'ex-
pansion mondiale en épidémies massives appelées pan-
démies. Nous subissons actuellement la 7° pandémie.
La bactérie responsable du choléra est le Vibrio cholérae
sérogroupe 01 avec prédominance du biotype El Tor.
Cependant depuis 1992, est apparue une souche de
sérogroupe 0139 qui pourrait &tre a I'origine de la 8°
pandémie.

Le vibrio cholérique est un bacille tres mobile peu exigeant.
Il se développe bien dans l'eau (>a 15 ° C) dans les milieux
humides alcalins et sales. |l vit des années dans |'eau profonde
et saumdtre. |l vit plusieurs jours dans les poissons et les crus-
tacés contamines, dans les déjections humaines (6 a 10 jours),
a la surface des aliments souillés (2 jours). Il résiste bien au
froid (10 jours a une température de 5 a 10 °C). En revanche,
le Vibrio cholérae est détruit par le soleil, la dessiccation, la
chaleur seche, le chauffage (> a 70°C), la Javel et par les
milieux acides (dont l'acidité gastrique mais les personnes
dénutries ont une acidité gastrique tres faible donc une gran-
de quantité de Vibrio ingérée ne pourra pas étre neutralisée).

Le réservoir permanent est le milieu aquatique, saumatre
(comme les estuaires ou les deltas), le plancton, les algues. En
période d'épidémie, le réservoir est strictement humain (por-
teur sain ou convalescent et malade infecte). Il existe plus de
90 % de porteurs sains en période d'endémie.

La dlrée moyenne du Vibrio chez le porteur est de 6 & 10
jours. Le vibrio cholerae est éliminé par les selles ou vomisse-
ment des malades ou porteurs sains et penétre chez le st
neuf par voie digestive.

La transmisslon s'effectue :
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e soit indirectement, par |'intermeédiaire de I'eau polluée
par les matieres fécales, les fruits de mer, poissons contaminés,
des aliments souillés et peu cuits (role des mains sales).

Vibrio cholerae est pathogéne par une entéraotoxine qui va
se fixer irréversiblement sur I'épithélium intestinal et provo-
quer rapidement (30 mn) la fuite hydroélectrique responsable
de la diarrhée aqueuse, symptome majeur du choléra.

Lincubation est courte, guatre a cing jours en moyenne. Le
tableau est dominé par |'émission de selles et des vomisse-
ments (leur volume peut atteindre 15 litres par jour). Diarrhée
et vomissements prennent rapidement un aspect aqueux
incolore avec des grains riziformes, ils entrainent une déshy-
dratation aigué (soif intense) avec anurie, prostration et trou-
bles circulatoires (crampes). La déshydratation entraine un
amaigrissement d’une extraordinaire rapidité. En I'absence
d’un traitement d'urgence, la mort survient par collapsus car-
diaque deux a trois jours apres les premiers signes cliniques.

La rapidité de I'évolution du choléra fait que le traitement
doit étre entrepris d’extréme urgence afin de compenser les
pertes en eau et en électrolytes des malades.

Il est fondé sur I'administration par voie intraveineuse de
solutions diverses (salées, glucosées, bicarbonatées...) avec
surveillance des constantes du malades. L'association d'anti-
biotiques a cette réhydratation précoce a contribué a faire
baisser considérablement la mortalité due au choléra qui reste
fanction du mauvais état antérieur des malades.

La vaccination est peu efficace (50% environ pendant 6
meis) mais reste un moyen de prévention en cas de risque
d’épidémie a court terme.

La prophylaxie repose surtout sur les mesures d’hygiéne

visant a supprimer tout risque d'ingestion de vibrions :

Stérilisation de I'eau, du lait, traitement antiseptique des cru-
dités, cuisson pralongée des aliments. La prophylaxie généra-
le en zone d’endémie repose sur |'amélioration des conditions
de vie, I'éducation sanitaire des popu!atmns, Iamenagement
de réseaux protégés d'eau potabie et de réseaux d'eaux usées,
le dépistage des porteurs sains.

La prophylaxie internationale est fondée sur I'application du
reglement sanitaire international et sur l‘activité incessante
des laboratoires spécialisés dans I'ensemble du monde (les
Instituts PASTEUR de PARIS et MADAGASCAR ont mis au point
des bandelettes de diagnostic rapide permettant de détecter

les '1br|ons dans les selles du malade en moms de 15 mn).

L_lnformatlogl et I'éducation de la populatlen sont la clé de
la réussite|du programme de prevention Changer certaines

‘hab|tudes prEparer les mentalités, prévoir la conduite a tenir

umeurs et les
. programinie
i : e

¢ les autorités

t puis aussi éviter les fausse
aintes populaires : Un
peranvemenﬁsaus

Rl
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a Madagascar en 2005

par Michele et Thérése

Des indicateurs macro-économiques suggérent que la
nation malgache soit devenue au cours des 30 derniéres
années de plus en plus pauvre. Les revenus moyens
réels par habitant ont baissé de prés d'un tiers entre
1960 et 1999.

A ce Jour Ia politique du pays evolue petit a petit, les inves-
tisseurs étrangers reprennent confiance, la banque mondiale
injecte des crédits d’appui a la réduction de la pauvreté, des
efforts considérables sont faits : routes et ponts réparés, pistes
plus accessibles, révision du systéme d'éducation, salaire des
fonctionnaires revu a la hausse ...

>>> QU'EN EST-IL POUR LA MENAGERE ?

Si nous reprenons les produits de base donnés en 2001,
aujourd’hui nous observons :

® SMIC 253 000FMG + 30,83% (1 euro =12 000 FMG)

e 1 Litre d’huile vaut 10 000 FMG soit 40% en plus.

e Le pain 1500FMG sait hausse de 25 %.

® Le sucre + 30%, le prix de I'ceuf a doublé, I'alimentation
de base des malgaches reste le riz cuit a I'eau, rares sont ceux
qui peuvent y ajouter huile, viande, poisson, légu

En novembre 2004 le riz était a 3500 FMG le |
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Nous avons en 2004 observé la spéculation de certains
commercants face a |‘arrivée sur le marché de riz importé du
Pakistan par le gouvernement pour aider la population.

La volonté de bien faire est omniprésente, les étals de mar-
ché regorgent de légumes variés, de fruits appétissants mais
la encore a Tuléar (sud Ouest), le colit de I'acheminement de
ces denrées rend inaccessible a plus d’un cette source de vita-
mines.

Si I'idée vous vient de suivre la ménageére sur le marché, elle
sera taxée de 20 % en plus en votre compagpnie, le vahaza
«etranger » n'a plus qu’a mettre la main a sa poche : humain !}
Tant mieux pour le commercant et la ménageére.

Une fois le panier rempli, il faut encore cuire les aliments:
charbon de bois (moyen traditionnel ) ou bouteille de gaz:
une campagne sur la déforestation essaye de sensibiliser la
population: |a le choix est impossible a faire :

1 bouteille de gaz: 75 000fmg, le sac de charbon de
bois: 25 000fmg.
« C'est dur, a la fin du mois on recoit son salaire, en ce
jour de paye il faut rembourser les dettes de |'ami qui nous a
dépannés, I'épicier ...

Hé ouilllya d'autres dépenses dans le ménage: scolarité,

maladie, épidémies, cyclones qui dévastent les habitations et

les| Ialens les récoltes ou semences en ce début d’année 2005,

t et Felapl ( 2 cyclones) sont passés sur Tulear et ont
asionnés de gros dégiéts : Des quartiers entiers inondeés,
C ites, routes abimées, diarrhées, plaies mfectees

i '-.Malgre tout, t[s gardent le sourire
mﬂlﬂ . o L e » ¥ '

«D_e_, 1 . outre 10U

3 DA g % 3&-;"
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‘pe qulest fe
~ papier Antaimor
réalisé a partir de
~ d‘une variété de
~ appelé avoha.

A0

4 ) Les fibres pilées dans
: un seau sont mélangées
4 i et disposées dans un
tamis rempli d'eau.

Fs 3°) Lécrasement
des fibres dans
un pilon
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n commence par faire
; les fibres de cette écorci
dant 3 a 4 heures avan
trier et de les rincer. Elles
alors écrasées au maillet jus
btention d’'une pate brune

On obtient ainsi un papier épais
et filandreux, de couleur beige

clair, parfois décoré de. "’tales de
fleurs séchées. i

Les astrologues employé 1
papier pour y noter Ieurs'ﬁf"'
tions et les guérisseurs y tran
vaient les formules de
potions. - e

8 °) La préparation est fing
séchées en Plein soleil, et on o
- un papier épais et ﬁlungr

uleur beige clair.

- AVRIL 2005 -




Non seulement, cette merveilleuse ile souffre de maux
chroniques qui vont du choléra a une situation poli-
tique parfois chaotique, mais encore de maux qui sont
le résultat des moyens d’existence et de subsistance des
populations.

Il semblait intéressant de voir quel regard les enfants
d‘une école frangaise portent sur ce phénomene.

C'est leur reportage, leurs commentaires, leurs des-
sins... et c’est trés édifiant.

>>> MADA-ENVIRONNEMENT

On vous a déja raconté notre navigation a Madagascar dans
le carnet de bord mais Madagascar c'est tellement de surpri-
ses et d'étonnement, la nature, les hommes, la société que
nouis ne pouvens pas rester muets. Vous voila partis avec nous
3 la découverte du milieu a Madagascar, impressions, rencon-
tres, ce qui ne saurait &tre bien sur une vision exhaustive de
|'état de I'environnement sur cette le.

>>> MADADASCAR...

une ile a la nature étonnante mais...
une nature en pétil

Et si on vous disait que 100% des mammiferes terrestres de
Madagascar sont endémigues, c’est a dire que vous ne les ver-
rez nulle part ailleurs (sauf dans les zoos ou chez des particu-
liers de facon plus ou moins Iégale). Comme les lémuriens,
cousins des singes qui n'existent que sur Madagascar (et
quelques especes aux Comares). Ici, ils sont protégeés et « fads »,
Clest a dire sacrés, personne ne doit les toucher et pourtant
pour 75000 F malgaches (11 euros) on peut en acheter un a
Majunga.

>>> MADADASCAR...
Et la flore...

Et la flore : sur la cote nord-ouest et ouest, ol nous sommes,
80% des plantes sont endémiques dans la forét caducifolice
(forét tropicale séche avec des arbres a feuilles ¢ dugues).

Par exemple, les bachabs avec leur tronc én
la sécheresse et bien il en existe 7 especes :

LA RIBAMBELLE

asar .

6 endémiques contre 1 seule espéce sur tout le continent afri-
o o

Pour une des espéces il n'y a que 4 individus répertoriés.
Comme c'est I'hiver ici on ne les aura vus sans leurs feuilles
mais de tout pres.

Mais la forét est en peril, la déforestation a Madagascar tour-
ne a un vrai désastre écologique et humain. Madagascar, autre-
verte est devenue aujourd’hui au 2/3 semi-désertigue.
n seulement les plantes et les animaux disparaissent et de
nombreuses especes sont menacées d'extinction mais la dispa-
T des foréts entraine une fragilisation du sol, inondations et
ion du sol, sécheresse marquée en saison séche par I'ab-
rt végétal. On trouve alors sur des centaines de
ge désolé comme au sortir de Majenga.
ation est une pratique ancestrale, les paysans
ralent une parcelle de forét pour la culture et
sur la savane et
| parcelle lorsque le sol s'appauvrit.
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Madagascar est grande et les pratiques tenaces. Il y a toujours
une fumée a I'horizon et comme dit le dicton, « pas de fumee

sans feu ».

De nombreuses actions de sensibilisation auprés des - popu-
lations rurales et des enfants sont menées pour protéger. Ia
forét (interventions, livres, images...). ' ;
encore restreinte, La déforestation” clest aussi l'utilisation du
bois comme matériau et comme bois de chauffage et a char-
bon. Ici, tout le monde cuisine au charbon dehors sur un «
fatapera » (brasero). Une bonbonne de gaz est trop chére
pour la plupart des malgaches et I'én solaire est encare
au stade expénmental et colite aussi trop cher en mvestlsse-
ment. D'autres sources d’énergie comme le b sont aussi
des exemples pronés par des ONG mais non répandues.

Aujourd’'hui, les feux de brousse sont interdits mais

Pour protéger la forét et la biodiversité de Madagascar, de

nombreux parcs exist rs de notre
Ankarafantsika, le contraste était saisissant entre les terres b
Iees et les foréts du parc, forét seche et forét de bord de rivie-

re avec ses habitants aussi étonnants que les caméléons, les

tortues terrestres et méme les crocodiles.

Autant vous dire que I'on ne s'est pas approché des croco-
diles, et qu'il est bien précisé de ne pas se baigner dans les
eaux du lac du parc. Toutefois on a vu de nombreux pécheurs,
dans I'eau jusqu’a mi-cuisse un peu plus loin.
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Les

premiers
hommes

(Extrait de

Contes et Légendes
de Madagascar -
Nathan 1979

Dieu dit a I'une de ses esclaves :
-Je veux que tu épouses letse
_Mais il ne voudra peut-étre pas, lui répondit 'esclave

- On verra bien. Emporte ces calebasses : dans la premicre est enfermé le Froid :
tu la déboucheras quand tu arriveras sur Terre : Ietse aura froid et viendra prés
de toi pour se réchauffer. §'il ne s'approche pas, fu déboucheras la deuxieme
calebasse, qui renferme la Chaleur. Quand elle sortira, letse aura besoin de tes
bras pour se rafraichir. $'il boude, tu ouvriras la troisieme calebasse dans laquel-
le se trouve la Soif. Alors, il te demandera de I'eau. S'il est encore tétu, ouvre la
quatrieme calebasse qui contient la Faim, et prépare, devant lui, un grand repas.
S'il ne vient pas a manger, fais sortir les Moustiques qui sont dans la cinquieme
calebasse. 1l voudra que tu lui prétes ton lamba pout ne pas étre piqué. S'il
échappe aux moustiques, voici la sixieme, celle des Démangeaisons : elles le
feront tant souffrir que tu pourras le frotter avec ce baume que je te donne. il
ne veut toujours pas, tu laisseras sortir I'Ennui de la septieme calebasse, et aus-
sitat il voudra entendre de belles histoires...Mais s'il ne t'écoute pas les raconter,
il te restera le Rire dans la huitiéme calebasse. Il ne le connait pas, et s'appro-
chera enfin de toi pour I'écouter et I'imiter.

Lorsque la femme arriva sur la Terre, letse fit semblant de ne pas la voir. Elle
déboucha la calebasse du Froid, il alluma aussitot un grand feu. Elle déboucha
la deuxiéme calebasse, celle de la Chaleur : il partit dans le bois ou était 1 ‘air
frais 4 l'ombre des grands arbres. Flle ouvrit la Soif, mais il trouva l'eau du
Ravenale et I’a but. Contre la Faim, il cueillit quelques bananes et ne regarda
méme pas U'esclave prépater le repas. Quand les moustiques s'échapperent, il les
chassa de sa main et se mit a courir. Quand les démangeaisons attaquérent, il
se gratta contre un arbre. Contre 'Ennui, il coupa du bois et n'écoutdt pas ce
que la femme racontait. Enfin, quand le rire éclata de la derniere calebasse, il se
boucha les oreilles et s'endormit.

La femme remonta au ciel et annonga a dieu qu’elle avait perdu. Dieu haussa
les épaules et la renvoya a la cuisine. 11 appela alors sa fille préférée la belle Ivelo
ot 1a fit descendre sur Terre 4 son tour. Ivelo avait mis sa plus jolie robe pour plai-
ro 4 letse : une robe en voile de sept couleurs : violet, indigo, bleu, vert, jaune,
orangeé et rouge. Bt Ietse la trouva si belle qu'il voulut la garder et I'épouser.

Depuis qu'lvelo était sur Terre, il faisait toujours beau. letse ne faisait plus de
statues, il passait son temps a regarder sa femme. Mais un jour Ivelo lui dit : je
m'ennuie, je voudrals m’amuser avec tes statues mais elles sont immeobiles. Je
vais demander 4 mon pére qu'il me donne la vie pour elles: Ivelo monta au ciel
et il se mit a pleuvoir. Quand clle revint, elle rapporta le soleil, et une calebas-
se pleine de Vie. Elle la versa sur les statues qui s'animérent. Ce furent les
enfants de Ietse et d'lvelo.

Un jour, letse mourut : depuis ce temps, les hommes, ses descendants lors-
qu'ils éternuent disent toujours : « Ietse 15 en souvenir de lui. Ivelo recom-
menca a s'ennuyer. Elle partit de plus en plus souvent et revint de moins en
moins longtemps. C'et pour cela qu'il pleut sur Ia terre. Mais quand elle vient
nous voir, il fait beau et elle a toujours sa tobe de jolis voiles, violet, indigo,
bleu, vert, jaune, orange et rouge... 7
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s>> Le Romazava

recette proposée p&f'Sﬁt‘so

Préparation : 20 1mn.
Cuisson : 80 mn
Repos 7_0 i

dans le jarret)
- Igousse d’tzil hacﬁe 2

- 1 tomate ﬁm‘che co ‘mss?'
- Sel et potwe

- Dans un ‘Falt"tﬂl.lt chauffer' I’hulfe 2 fi i
ment fort, et y faire revenir les cubes de wandes
- Ajouter Pail Iolgnon at le gmgembre puis la

tre la viande coupee en morceaux darls une coco-
te (ou marmite en fonte), la faire roussir a pebit
feu et 2 couvert quelques instants Puis recouvrir |
d'eau et prar:eder comme suggéré dans la recet-
te. Yous pouvez également utiliser des morceaux |
de boeuf avec nerfs ou autres ; plats de cotes,
gite, paleron, collier... votre plat sera tout aussi
bon. Juste veiller 4 la bonne cuisson de la viande.
Vous pouvez re dp[acer‘ les bredes par du cresson,
des fanes de radis, salade cuite...
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| 'Le Romazava est un plat tradlt!annel malgache qm cohsiste
en une sorte de pot au feu dont les Iegumes sont umquement
des bredes, La recette que je vous propose est celle que cuisi-
nait mon pere Neanmoms il existe différentes manigres de
préparer ce plat, qui varie du nord au sud de Madagascar s

e

journal de

_ cuire 15 ou 20 minutes.

faire cuire environ 20 minutes

- sucre

- un peu de thum (3 cmﬂéres i soupe)
- un sachet sicre vanillé

- Préchauffer le four & thermostat. 7 (210’0)
- Mélanger tous les ingrédiente de la pate (faire une pate
brlaee) étaler 4 la main au 'chd d'un moule a tarte et pré

s bananes en rondelles et

Pendant ce temps, couper 5 de
casserole a feu

trés doux avec le sucre et le rhum.

grossiere-

- Sortir le 'Fond de
tarte, étaler les bana-
nes cuites dessus

aaupoudrer ensuite de
sucre vanille.

- Remettre a cuire 15
| ou 20 minutes.

Malgaches

Recettes
LA RIBAMBELLE §




«Va,

—

Une cloche a sonné,
Et, de Jérusalem enc
| Un voyageur s'en va,
Dans un flot de clarté}

Cependant, des brigand
L Armés de pied en cap, | im
. Attendent sans broncher

Poussant d’horribles ¢ e, il rejoint une auberge,

Blessé au maitre du logis,
Jeux deniers pour celui qu'il héberge
lieux sous un ciel élargi.

Comme de moineaux i

rossignol montant de la pénombre

| en ce nouveau matin,

ermeil on ne voit plus qu’une ombre
se souviendra du Bon Samaritain

uviendra du Bon Samaritain
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